
Hrnkový rychlý perník 

Suroviny:  

1 kypřící prášek do perníku 

2 vejce 

1 hrnek cukr krupice 

1/3 hrnku oleje 

2 lžíce kakao 

1 hrnek mléka 

2 hrnky polohrubé mouky 

 

 

 

 

Vejce utřeme s cukrem do pěny, pak přidáme olej a zamícháme, dále přidáme kakao a zase 

zamícháme. Kypřící prášek smícháme s moukou a postupně přidáváme společně s mlékem. Vše 

důkladně zamícháme a pak vlijeme do vymazaného a moukou vysypaného plechu. Dáme péct do 

trouby předehřáté na 180°C. Pečeme asi 25 minut. Přejeme dobrou chuť! 

 

 

 

 


