MANDLOVA BABOVKA (I.Banovcova)

Suroviny:

280g polohrubé mouky
150g krupicového cukru
200mI mléka

150ml oleje

1 prasek do peciva

2 vejce

100g mandli

Potrebné véci:

Dvé misy (malou a velkou)
Mixér
Drti¢ na ofechy

Formu na babovku



Kuchyriskou vahu

u\/

Postup:

Do misy nasypeme 280g polohrubé mouky a 150g krupicového cukru. Od vajicek si oddélime Zloutek
a bilek, bilky ddme do mensi misy a vysSlehame. K pol. mouce pfiddme 200ml mléka,150ml oleje a
jeden prasek do peciva.Rozdrtime 100g mandli a pfiddme do misy.Na konec to vSechno
zamichame.VymaZeme si formu olejem a nalijeme tésto do formy a budeme péct 45min. na 180°C.

Upeéenou babovku pocukrujeme a mame hotovo. Dobrou chut ©.




