Valasske frgaly

Ingredience

» 500 gramt polohrubé mouky
» 2 Zloutky

» 125 grami masla

» 75 gramli mouckového cukru
» 0.3 litru mléka

» 35 grami drozdi

> Spetka soli

» 1 1zicka citronové kiiry

Postup

Ze vSech prisad udélame tésto. Nechame kynout dvé hodiny.
Vykynuté té€sto rozvalime do kruhu. Okraje nechame trochu vyssi.
Potfeme libovolnou naplni. Nakonec posypeme drobenkou. PeCeme
na 180°C. Po upeceni pokapeme rozpusténym maslem.

Dobrou chut’!!!




